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2. sz. melléklet 

FELADATLEÍRÁS 
 

 

A pályázat célja a létesítmény vendégeinek, látogatóinak, fellépőinek, dolgozóinak részére a 

színvonalas választék, udvarias kiszolgálás biztosítása mérsékelt árszínvonal mellett. 

 

A büfé üzemeltetése mellett a vállalkozónak alkalmasnak kell lennie hideg- és meleg ételes 

fogadások lebonyolítására is. A nyertes pályázó feladata a fogadások alkalmával a hideg vagy 

meleg ételek beszerzése, az ehhez szükséges megfelelő színvonalú eszközpark és személyzet 

biztosítása. A hatósági engedélyek megszerzése a bérlő kötelezettsége. A nyertes pályázó vállalja 

a bankkártyás fizetési lehetőséget a szerződés ideje alatt. 

 

A büfé és/vagy szolgáltatásai, termékkínálata között gondolni kell arra, hogy a felnőttek mellett 

igen jelentős számú gyermek és fiatal látogatja a létesítményt. Elvárásunk, hogy megfelelő kínálat 

álljon rendelkezésre az egészséges fejlődésüket biztosító termékkörből. 

 

Bérlői feladat a Bérlemény és a hozzá tartozó szociális helyiségek napi és évi 2 alkalommal történő 

nagytakarítása, a Bérleményben és szociális helyiségekben a feltöltőanyagok folyamatos 

biztosítása. 

 

Ajánlattevőnek csatolnia kell 2024. évre vonatkozó üzleti tervet. 

Az üzleti tervnek az alábbiakat kell tartalmaznia: 

o   Az Ajánlattevő által beszerelendő konyhatechnológiai eszközök, gépek, berendezések, 

és a vendéglátáshoz szükséges felszerelések, szervizkészletek, üzletberendezések 

ismertetését. 

o   A foglalkoztatásra vonatkozó adatokat, a kiszolgáló személyzet tervezett létszámát. A 

létszámtervnél vegye figyelembe az intézmény működési rendjét, igényét. 

o   A terv tartalmazzon egy tervezetet a büfé étel- és italválasztékára vonatkozóan 2024. 

évre árakkal együtt. 

o Az üzleti tervhez csatolni kell a büfé étterem étel-, és italkínálatát, részletezni kell az étel 

és italkínálat tervezett kiskereskedelmi árát, valamint azt, hogy a felsorolt árakat milyen 

időközönként, mely tényezők figyelembevételével, milyen árképzési technikával fogja 

módosítani, illetve milyen speciális árkedvezményeket tervez az intézmények 

dolgozóinak, valamint az intézmény rendezvényeihez, catering-szolgáltatásokhoz. 

o Az ajánlott havi bérleti díjat:  

• az üzemeltetéséért. 

• az üzemeltetéséért, kiegészítve a kizárólagos catering jog elnyerésével (kérjük 

lelépti díjat ez esetben jelölje) 

 

Az ajánlattevőnek ajánlatában részleteznie kell az alábbiakat is: 

• További ötletek, kezdeményezések az együttműködésre. 
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Újpalotai Úti Sporttelep 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Büfé: büfét elhatároló rács, konyha- és kiszolgálópult, üzemi- kiszolgáló résszel (56 m2), 3 db 

beülő – boxos étkezőrész, étkező – vendégforgalmi tér (48 m2), személyzeti öltöző (13 m2), 

raktárhelyiség (7 m2). Kizárólag a bérlemény temperáló fűtése biztosított. 

 

A Sporttelep két műfüves futballpályával rendelkezik, amelyek közül az egyik két különálló 

részként is használható. 

Az épületen belül található bowling pálya, csocsó, illetve az emeleti részen egy tánc- és tornaterem 

is. Utóbbi egyik fala közel teljes felületében tükörrel borított. 

A helyiség több célú felhasználásra is alkalmas, mint például önvédelmi sportok oktatása, torna 

edzés, zumba foglalkozás, funkcionális edzések (pl. TRX), de igény esetén székekkel is 

berendezhető, így alkalmassá válhat, akár kis csoportos foglalkozások (pl. szakmai 

továbbképzések, céges tréningek stb.) lebonyolítására is. 

 

Nyitvatartási idő (sportpályák):  

• Hétköznap – 16:00-22:00 

• Hétvége – rendezvények/foglalások függvényében  

 

Nyitvatartási idő (bowling):  

• Hétköznap – 15:00-23:00 

• Szombat – 10:00-23:00 

• Vasárnap – 12:00-23:00 

 

Elvárt szolgáltatások: Pékáru, hideg és meleg szendvicsek, fast food, hidegkonyhai készítmények, 

kávé, üdítő italok, ásványvizek, darabáruk.   

 

Ajánlatkérő elvárása az, hogy az Ajánlattevő az árak kialakításánál vegye figyelembe, hogy a 

vendégkör változó és a kínálatban olcsóbb termékek is szerepeljenek.   


